linii kolejowej z Ustronia Polany. Do czasu uruchomienia odcinka kolejowego do Glgbiec

D worzec Wista Uzdrowisko zostal oddany do uzytku 10 lipca 1929 roku, po uruchomieniu

11 wrzesnia 1933 roku, dworzec stanowil stacj¢ koncowsa linii kolejowej z Goleszowa. Na
dwortcu zlokalizowano poczekalnie, przechowalni¢ bagazu, kasy biletowe, a na pigtrze mieszkanie
zawiadowcy stacji. Od strony peronéw do budynku zostata dobudowana czgsciowo przeszklona
wiata poczekalni. Obok dworca zlokalizowane zostaly pomieszczenia dyzurnego ruchu, akumula-
tornia oraz szalety. Bilety na dworcu ostatni raz mozna bylto kupi¢ 10 kwietnia 2011 roku. W 2014
roku gmina odkupita budynek dworca i nastepnie w grudniu 2017 roku przystapita do rewitalizacji
budynku. Remont generalny dworca zakoniczyt si¢ w kwietniu 2019 roku. Od 24 czerwca 2020 roku
w piwnicach i na parterze dworca dziata Browar Wista, ktéry obok piw warzonych w wielu gatun-
kach oferuje takze na miejscu w restauracji specjaly lokalnej kuchni.
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Browar Wista
Ul 1 Maja 69, 43-460 Wista

Restauracja:
Q 690 010 569, 570 597 600 @ email: biuro@browarwisla.pl

Browar/Sprzedaz piwa:
Q 665945 720 @email: browar@browarwisla.pl
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BIALA WISELKA

Pszeniczne

Piwo gornej
fermentaciji.
Alkohol ok. 4,6%.
Ekstrakt 12,0° Blg.

Metne lekko
kwaskowate
z aromatem banana
1 gozdzika. Idealne
na letnie pragnienie.
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BIALY KRZYZ

American Wheat

Piwo goérnej
fermentaciji.
Alkohol ok. 4,7%.
Ekstrakt 12,0° Blg.

Piwo jasne,
orzezwiajace,

o lekkiej goryczce.
Receptura stanowi
polaczenie elementow
naszych znanych piw:
Pszenicznego
i American Pale Ale,
w ktorym mniej jest
nut bananowych
1 gozdzikowych,

a wigcej cytrusowych.

CIENKOW
Desitka

Piwo dolnej
fermentaciji.

Alkohol ok. 4,1-4,5%.

Ekstrakt 11,0° Blg.

Piwo jasne, lekkie
w czeskim stylu
o niskiej zawartosci
alkoholu. Goryczka
dosé mocno
wyczuwalna. Piwo
przeznaczone
do dtuzszych
posiedzen w milym
towarzystwie.

Stout Owsiany

CZARNE

Stout Owsiany

Piwo gornej
fermentaciji.
Alkohol ok. 5,0%.
Ekstrakt 13,0° Blg.

Piwo w stylu
angielskim w kolorze
1 smaku czarnej
kawy, ale delikatny.
Dodatek owsa dodaje
jedwabistosci.

GLEBCE 4/

Marcowe

i

GLEBCE

Marcowe

Piwo dolnej
fermentaciji.
Alkohol ok. 5,5%.
Ekstrakt 13,5° Blg.

Jasne, obfite w smaku,

tresciwe 1 delikatnie
goryczkowe.
Duza stodowos¢
o wytrawnym finiszu.

JAWORNIK
Red Ale

Piwo gornej
fermentaciji.
Alkohol ok. 4,7%.
Ekstrakt 12,0° Blg.

Piwo o czerwonej
barwie w stylu
angielskim i sredniej
goryczce. Odczuwalne
nuty karmelowe
pochodzace od stodu
melanoidynowego.

KOPYDLO

KOPYDLO
AIPA
American
India Pale Ale

Piwo gornej
fermentaciji.
Alkohol ok. 7%.
Ekstrakt 16,2° Blg.

Mocno chmielona
amerykanska odmiana
INDIA PALE ALE.
Wyrazna goryczka
z aromatem
Zywicznym
1 cytrusowym.

KOZINCE
Kozlak

Piwo dolnej
fermentacii.
Alkohol ok. 7%
Ekstrakt: 16,2° Blg.

Piwo ciemne
o umiarkowanej
goryczce, dojrzalym
smaku i aromacie,
w niemieckim
stylu bock. Diugo
lezakowane, mocne.

MALINKA
Fruit Ale

Piwo gornej
fermentaciji.
Alkohol ok. 4,0%.
Ekstrakt 11,0° Blg.

Piwo o malinowej
barwie w stylu
angielskim
1 delikatnej goryczce.
Odczuwalny smak
malinowy pochodzace
od owocéw dodanych
W procesie warzenia.

NOWA OSADA
APA
American
Pale Ale

Piwo gornej
fermentaciji.
Alkohol ok. 4,7%.
Ekstrakt 12,0° Blg.

Amerykanska wersja
angielskiego piwa
PALE ALE
z aromatem cytrusa.
Zastosowanie
amerykanskiego
chmielu daje
wytrazniejsza
goryczke.

SKOLNITY

Lager bursztynowy

Piwo gornej lub
dolnej fermentacji.
Alkohol ok. 4,8%.
Ekstrakt: 13,0° Blg.

Piwo o wyczuwalne;
goryczce. Smak to
mieszajace si¢ nuty

stodowo-karmelowe

1 owocowe. Barwa jest
adekwatna do nazwy.

WISLANIN CIEMNE

Ciemny Lager

Piwo dolnej
fermentaciji.
Alkohol ok. 4,9%.
Ekstrakt 12,0° Blg,

Bogaty smak, lekka
goryczka, niezbyt
mocne. Whrew
powszechnym
przekonaniom nie
jest to piwo slodkie.

WISLANIN JASNE
Lager

Piwo dolnej
fermentacii.
Alkohol ok. 4,9%.
Ekstrakt 12,0° Blg.

Najbardziej klasyczne
piwo w stylu pilznera
z aromatem czeskiego
chmielu.
W smaku stodowe
z wyrazna goryczka.
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